A TABLE!

PAR PHILIPPE DE CANTENAC

Olivier Perin, cogérant, et Pascale Eymond-Laritaz, cheffe.

lous les sens en evell

LE DOMAINE DE DONY, A DRNAGIEUX-BALBINS

platanes vous entraine,

quelques minutes apres
La Cote-Saint-André, dans un
havre de paix dédié a la séré-
nité et la gourmandise. Vous
étes dans le théétre des réves
de Pascale Eymond Laritaz,
ouvert depuis 2017. Le cadre
est a géométrie variable : un
intérieur classe, dans une
superbe bétisse, une véranda
illuminée de lumiere, et, aux

) Une jolie route bordée de

LES AFFICHES OF GRENDBLE ET DU DAUPHINE

beaux jours, une terrasse
ombragée avec une vue déga-
gée magnifique. Voicil'entrée
enscene desacteurs: unetriite
gravlax, unvelouté de courge,
spaghettis et ceuf parfait, une
aumoniére de chévre et miel,
une trilogie de foie gras ou
des noix de Saint-Jacques.
Revenons & cette truite : elle
se présente sous la forme de
fines lamelles dans une assiette
originale, accompagnée d'une
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créme citronnée et de salade.
Un trés bon premier acte.

Etourdissant!

Le rideau s’ouvre ensuite sur
un plat exceptionnel : un confit
de canard sauce forestiere.
Lintitulé a du mal a décrire
le chef-d’ceuvre qui débarque
dans votre assiette. Le confit,
cuit a basse température dans
son couffin (véridique), fon-
dant dans la bouche, invite a
ses cOtés maints ingrédients
qui ne servent pas d’expé-
dients ! Une farandole multi-
colore de tomates, de haricots
verts, de champignons, de
morilles, de pommes de terre
sautées, de chou-fleur coloré
et de figue. Sans parler de la
sauce, onctueuse et goliteuse.
D’autres choix se bousculent
sur I'ardoise : une truite sauce
verveine, un filet d’omble
chevalier, un filet de beeuf de
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DEMANDEZ
LADDITION

) Cadre : au grand air, dans une
atmosphére de maison de maitre
ou dans une véranda aérée, le
choix vous appartient. Serviettes
en joli papier.

) Menus : 21, 25, 35 et 42 euros.
) Le chef : au piano, Pascale
Eymond Laritaz est une artiste qui
enjolive des produits locaux, avec
un vrai sens de la présentation.
) Carte des vins : plutdt bien
bétie, elle fait la part belle

aux vins du Rhone nord, avec

de grands noms comme le trio
Cuilleron/Villard/Gaillard.

) Pain : bio, juste excellent.

) Café : bon servi avec son petit
chocolat.

) Parking : oui, un grand, juste
devant.

I’Aubrac sauce morilles, une
tourte de I'Iseére sauce fores-
tiere. Ce n’est pourtant pas
I’heure des applaudissements
car voici un dessert qui clot la
représentation avec bonheur :
I’entremets aux fraises, une
gourmandise d’'une douceur
absolue, préférée au royal au
chocolat Valrhona, a la péche
au vin ou au crumble aux myr-
tilles. Fort avenante, la carte
des vins s’oriente surtout sur
le Rhone septentrional avec le
viognier de Francois Villard a
36 euros, par exemple. Quelle
belle adresse ! @

) Le Domaine de Dony :
146, chemin de Dony,

a Ornacieux-Balbins.
04742042 14.

Environ 30 couverts.
Fermé le mercredi midi.
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